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Herzlich willkommen!
Benvenuti

Wir freuen uns Uber Ihren Besuch und méchten uns kurz bei lhnen vorstellen,

Das Ristorante ,La Piazzetta" (zu deutsch ,das Platzchen®, womit wir den idyllischen
Marktplatz von GroBbottwar meinen) wird seit 1983 von der Familie Blunda gefiihrt.

Ob bei einem kurzen Besuch zum Espresso oder einem ausgedehnten Men( —wir bemihen
uns stets, Ihnen ein Stickchen Italien zu ,,servieren®. Mit ca. 80 Sitzplatzen bilden wir
den geeigneten Rahmen flr lhre Festlichkeit.

Und in den Sommermonaten bedienen wir Sie gerne auf
unserer Gartenterrasse am ,Historischen Rathaus”,

Selbstverstandlich verwenden wir nur ausgewahlte Zutaten,
die wir mit viel Sorgfalt verarbeiten.

Lassen Sie sich von uns mit traditionell italienischer Kochkunst
verwdhnen und genieBen Sie bei einem Gldschen Wein

,La Dolce Vita“

C et i)

Wenn Sie Ihre Lesebrille zu Hause vergessen haben,
stellen wir Ihnen gerne eine zur Verfigung.

Alle Gerichte erhalten Sie auch zum Mitnehmen.

Inhaber: Baldassare Blunda
Marktplatz 2
71723 GroBbottwar
Telefon 071 48]12 51
www.plazzetta.de

Offnungszeiten:

Mittwoch—Freitag  11.30-14.00 Uhr | 17.30-22.00 Uhr
Samstag  17.30-22.00 Uhr
Sonntag  11.30-14.00[17.30-21.30 Uhr

Montag + Dienstag- Ruhetag -




RISTORARTE PIZZERIA

Unsere besondere Empfehlung

{siehe auch Aushang)
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Antipasti | Vorspeisen

Carpaccio della Casa
Hauchdinne rohe Rinderfiletscheiben
mit Rucola uqdﬁﬁarmesanspénen

17,00 €

Antipasto all‘ Italiana
Parmaschinken, Salami, Artischocken,
Oliven, Pepperum Sar:ﬁel]en Kése, Gemuse

ananan

‘I?DDE

Antipasto di Parma e Melone
Parmaschinken mit Melone
Q:1.4,3,10
15,00 €
Cocktail di Gamberetti

Garnelen- Cocktan

ABLCMD

16,00 € o

Verdure miste al forno
Versch, Gemise in Tomatensauce,
mit Kése fj__berbacken

16,00 €

Lumache al Forno
1/2 Dutzend Weinbergschnecken in
Krauterbutter, mit Mozzarella Gberbacken

10,50 €
Focaccia

Pizzabrot mit Knoblauch, Tomatensauce
und Oregano

7,50¢€

Portion Bruschette
Gerbtstete Panini mit Tomatenw(rfeln
und Kngblauch

i 71,50 €

Insalata | Salate

Insalata mista
Gemischter Salat

G1.1,310

8,50 €

Insalata mista con Tonno
Gemischter Salat rmt Thunfisch

I_r._'_F..

*?50€

Insalata Fantasia

Tomaten, Zwiebeln und Thunfisch

9,50 €

Insalata Pescatore
Gemischter Salat mit Meeresfriichten,
Thunfisch, Knoblauch und Zitrone

8.0, O00R 1,10

16,00 €

Insalata Golosa
Gemischter Salat mit Mozzarella, Thunfisch,

Schinken, Ei, Tomaten, Oliven
G0 GT.2,3.49.10

15,00 €

Insalata Sicilia
Gemischter Salat, frische Champignons,
Zwiebeln, Thunfisch, Artischocken, Oliven,
Tomaten, Peppgn:qrji und Sardellen

15,00 €

Insalata Caprese
mit Tomaten, Dlwer]d_unci Mozzarella

12,50¢€
mit Tomaten, Olwen qnd Buffel-Mozzarella

1{:-DID€

Insalata Contadina
Bauernsalat mit Oliven, Tomaten, Zwiebeln,
Feta, Pepperoni, Gurken und Paprika
(ohne Blattsalat)

G212 3,10

14,00 €

Insalata Contessa
Rucola, gerdstete Pinienkerne,
Parmesanspane, Tc:rmlqten Shrimps

BGHO I

Vorspeisen und Salate werden mit Pizzabritchen serviert! = Fir jeden kleinen Salat oder Vorspeise berechnen wir 1,- € weniger!
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Zuppe | Suppen
Tomatencremesuppe
mit einem Sa{hnehéut:chen

6,50 €

Zuppa di Cipolle

Zwiebelsuppe

6,50 €

Minestrone
ltalienischer Gemuseeintopf

7,50€

Lachscremesuppe
mit frischem Lachsfilet

9.90¢€



Pizze
aus dem Sjte{anenf

Pizza Damiana

Pizza Aladin
Mais, Thunfisch, frische Champignons Scharfe Salami, fr]schg Champignons, Feta
14,00 € 14,00 €
Pizza Aleandro Pizza Davide
Parmaschinken, Lachs und Knoblauch Spinat, Ei, Feta
16,00 € =) €
Frische Champignons, Wirstchen, Salami, Pepperoni, Paprika (scharf)
Mais und Mozzarella 1'3 {j:{j-lg
14,00 € Pizza Flavio
Pizza Amore mio Scharfe Satangl M:;:;zarella Spinat
Frische Tomatenscheiben, Brokkoli 14 {}rj €
nd Mozzarella ! ‘
S Pizza 4 Formaggi
13 DD 3 mit 4 verschiecﬁenen Kdsesorten
Pizza Baldo 14,00 €
e el S
i S Thunfisch, Zwiebeln, Sardellen
. 14,00¢ 14,00 €
ﬂ Pizza Bolognese Pizza Frutti di Mare
Hackfleisch, mit oger ohne Zwiebeln Meeresfrichte "F"Td Knoblauch
13,00 € 16,00 €
Pizza Calzone Pizza Giacomo
Zusammengeklappt - geftllt mit Schinken Garnelen, Pesto-Sahnesole,
und frische ijgaamplgncns Auberginen, Knoblauch
14,00 € 16,00 €

Pizza Capricciosa Pizza Hawaii
Schmken uncl Ananas

Schinken, frische Champignons, Ei

13,00 € 12,00 €
Pizza Chiara Pizza Italia
Rucola, Mozzarelia Tomatenwdirfel

Parmaschinken, Ruﬁcp!aj Parmesanspane
16,00 € r - 13{}U€
_;'eafen ?M'fag Pizza-_Aktion!

Pizza 4 la Carte

Darmaschinken: 11,00 €

giffelmozzarelia 3 S

Fir jede kleine Pizza berechnen wir 1,- €weniger! - Glutenfreie Pizza 5,- € Aufpreis - Pizza auf zwei Teller 2,- € Aufpreis

Aufpreise: i
pro extra Zutat 1
(3oraanzola, Mc;i?;ila'l
Sardelien, schare
Lachs, Meeresfrichte,
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Pizze
aus dem Steimy{en.’r
EE) : :
Pizza La Piazzetta Pizza Salami
Nach Art des Hauses SalamJ
ARGT.1,3.7 B:
17,00 € 11 DU €
Pizza Lucifero Pizza Sicilia
Paprika, Schinken, Oliven, Kapern und Sardellen, Oliven, Kapern, Knoblauch
frische Chammgnons (scharf) 13,00 €
15,00 € Pizza Spezial
Pizza Marco Schinken, frische ﬁhgn}prgnons Salami
Scharfe Salami, Rucola, 13,00 €
getrocknete Tomaten Pizza 4 Stagioni
14,00 € Schinken, Salami,
, : frische Champlgmns Artischocken
Pizza Margherita AT1,2.3
TomatensoBe, Kése, Mozzarella 14,00 €
10,00 € Pizza Super-Mario .
Lachs, Gorgonzola, Brokkoli
Pizza Massimiliano g
; . 16,00 €
Frische Champignons, Speck, N X
Dlwen Mozzarella Pizza Toto
Salami, Thunfisch, Sardellen
14,00 € 401,23
14,00 €

Pizza Valentina
Oliven, Tomatenwidirfel,
frische Champignons, Mozzarella

Pizza Nella-Bella
Lachs, Spinat, frische Champignons,

Tomatenwrfel
1
e 13,00 €
Pizza Primavera Pizza Vegetale
Schinken, frische Champignons, Frisches Gemuse und Knoblauch
Pepperom, E| und Salami A
14,00 € Q
15,00 € . ; ?
: Pizza Venezia v
Pizza Rustica Frische Champignons, Artischocken, e
Salami, Papﬁagq , Zwiebeln Schinken, Mqlg. ypd Zwiebeln
13,00 € 15,00 €
AJEFEEE s '1-%*' = "
€ f
iden Pt Pz M ¢ b
Gorgon A el . * g
e enarfe S22 K Pizza 4 la Carte ; S
Lachs. '\’l::;ﬁ?:k:ih“e 11,00 € = _

apffelmozzare!2

Fiir jede kieine Pizza berechnen wir 1,- € weniger! - Glutenfreie Pizza 5,- € Aufpreis -  Pizza auf zwei Teller 2,- € Aufpreis
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Pasta | Nudelgerichte

Spaghetti Bolognese Spaghetti all’Amatriciana
mit Hackfleischsole mit Sahne, Zwiebeln, §pgr._:i< und Tomatensole
12,50 € 14,00 €
Spaghetti Corsara

Spaghetti Pomodoro

. mit Garnelen, Steinpilzen, Champignons
mit TomatensofBe

Sahne um:l Tomatensoﬁe

Spaghetti Aglio e Olio Spaghettl Carbonara
mit Knoblauch, frischen Tomaten, Olivend| mit Speck, .E!?.v?”?_””d Sahne
TZSD€ 14,00 €
: =25 Spaghetti Maddalena
Spaghetti Frutti di Mare mit Auberginen, Speck,
mit TomatensoBe und Meeresfrichten Hackﬂmsch Sahne Sof3e
1&50€ 14GD€
(Pappardelle | Bandnudeln
b deateirdecidnienis o
Pappardelle Pippo Pappardelle al Salmone
mit Rucola, Speck, Erbsen in LachssoBe
d Tomat Urfel s
S e 16,50 €
16,50 €

i . Pappardelle ai Porcini e Funghi
Pappardelle Zucchini e Gamberetti it Steinpilze, Champignons und Safne

mit Zuc{:ham und Garnelen ACEG
16, 5[} ¢ 16,50 €
Pappardelle Campagnola Pappardelle Vaccarella
mit frischen Champignons, Pinienkernen, mit Kalbsstreifen, Speck
Tomaten und Knoblauch und frischen Champignons

1650€ sy 16,50 €
Unsere Tortellini werden mit Fleisch gefallt!
Tortellini Giulietta e Romeo Tortellini Basilico e Mozzarella
mit Schinken, frischen Champignons, mit Basilikum und Mozzarella

Erbsen, Hackfleisch-Sahne-Sol3 A8 LG2
-'-5.*:{5'{:”5 ne-SoBe A 00 ¢

14,00 €

Tortellini Bolognese Tortellini Prosciutto e Panna
mit Hackﬂerschsc:ﬁe Co=gE mit Schmken und Sahne

14,00 € .Eﬂ'le:J Mittwach <IIfmgheh‘t_,~;|J'I|{Jrr:-n 'l*’-l,UD 3

Spaghetti & la Carte
11,00 €

Fir jedes kleine Pasta-Gericht berechnen wir 1,- € weniger! - Pasta aufzwei Teller 2,- € Auforeis
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Rigatoni Pasticciati
mit Speck, Erbsen,
Hackfleisch-Sahne-SoBe

14,00 €

Rigatoni alla Siciliana
mit Thunfisch, getrocknete Tomaten,
Oliven und Tomatensofe

14,00 €
Rigatoni con Verdure
mit frischem Gemise
14,00 €

Rigatoni Sfiziose
Safran-Butter, Garnelen, Zucchini, Rucola

16,50 €

/

N
0’?‘
c:??,

TSR ﬁ{?ﬁ&(\

S’ll{‘? k[ﬁﬂﬂéﬂ 5!.{3/'1 F’If:ﬂfllf EﬂfSCAEL‘([EH.?

Rigatoni alla Contadina
mit Qliven, Kapern, frischen Champignons,
Artischocken, scharfer TomatensoBe

14,00 €

Rigatoni Americana
mit Schinken, frische Champignons,
Sahne und Ei

14,00 €

Rigatoni Cremose
mit Mascarpone, Schinken, Tomaten,
Parmesankdse und Sahne

14,00 €
Rigatoni Gorbatschow
in LachssoBe, Wodka

16,50 €

... dann probieren Sie doch mal (ab 2 Personen):

Combinazione di Pasta
3 Nudelsorten
mit 3 verschiedenen SoRen

37,50€

Fir jedes kleine Pasta-Gericht berechnen wir 1,- € wenigerl - Pasta auf zwei Teller 2,- € Aufpreis

s
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Specialita al forno | Spezialitaten aus dem Ofen

Lasagne Rigatoni al Forno
mit Hackfleisch, Schinken mit Schinken und
und Sahne Hackfleisch-Sahne-SoBe
1 4, SE'J € 14,50 €

mit Schinken, frische Champignons, Erbsen

mit Lachs und Spinat
und HackﬂE|5r:h Sahne Sol3e

16, SG 3
151 5[) €
Cannelloni Tris di Pasta
gefUllt mit Hackfleisch, 3 verschiedene Nudelsorten mit Schinken
Erbsen und Schinken und Hackfleisch-Sahne-SoBe
18,50 € 1450€
Cannelloni Gnocchi al forno
geflllt mit Spinat mit Schinken
und Feta und Hackﬂmsch Sahne Sof3e
ACDGHL 2
1 ﬂ,SG 3 ’1 ﬂ SD €
Gnocchi
Gnocchi ai 4 Formaggi Gnocchi Gorgonzola Spinaci
mit 4 versch. Késesorten und Sahne mit Gorgonzola, Blattspinat und Sahne
'14 DD € 14,00 €

Gnocchi al Pesto

mit Basilikumpesto, Knoblauch, Pinienker- GnDC_ChI al Salmone
in LachssoBe

ﬂEﬂ A D52
14.00 € 16,50 €
Gnocchi Pomodoro, Gnocchi della Casa
Mozzarella e Basilico mit Speck, Erbsen, Rucola,
mit TomatensoBe, Mozzarella und Basilikum Safran-Butter
14,00 € 16,50 €

Fir jedes kleine Pasta-Gericht berechnen wir 1,- € weniger! - Pasta auf zwei Teller 2,- € Aufpreis



FANTE FITTERIR

©Progetta™

Pesce | Fischgerichte

alle Fischgerichte servieren wir nach Wahl mit Salat, Gemise oder frittierten Kartoffelscheiben,
pro Extra-Beilage berechnen wir 5,- €.

Calamari Livornese Salmone al pepe verde
Oliven, Kapern, Oregano, TomatensoBe Lachsfilet mit grinem Pfeffer, Sahne

24,50 €
Calamari fritti
Frittierte Tintenfischringe
24,50 €
Calamari alla griglia

26,50 €

Salmone alla Trice-Trac
Lachs nach Art des Kiichenchefs

BD.G

26,50¢€

Gegrillter Tintenfisch

o Salmone alla griglia
Pesce alla griglia Lachsfilet vom Grill mit Knoblauch
Gemischter Fisch vom Grill D
G 26,50 €
2950¢€

Salmone al vino bianco
Lachsfilet in WeiBweinsoBe
mit frischen Tomaten, Butter
DG o

Duett von Calamari und
Garnelenspiel3 vom Grill

26,50 € 27.50 €

Carne | Fleischgerichte vom Kalb

alle Fleischgerichte servieren wir nach Wahl mit Salat, GemuUse oder frittierten Kartoffelscheiben,
pro Extra-Beilage berechnen wir 5,- €.

Scaloppina ai 3 Formaggi Scaloppina al limone
mit 3 versch. Kasesorten und Sahne in ZitronensoBe

2850 € 28,50 €

Scaloppina Siciliana
in HackfleischsoBe mit Schinken
und Mo__zzarella
28,50¢

Saltimbocca alla Romana
in Salbei-Butter n]it Parmaschinken

Scaloppina Milanese
Paniertes Kalbsschnitzel

28,50 €
Scaloppina ai Porcini e Funghi
mit Steinpilze, Champignons und Sahne

28,50 € 28,50 €

Far jedes kleine Fleisch- und Fischgericht berechnen wir 3,- € weniger!



Bevande | Getranke

Aperitivi

Martini (Bianco, Rosso) ©
Campari Soda/Orange ' 2
Cynar

Sherry ©

Prosecco @

Sanbitter (ohne Alkohol) 17214
Sanbitter mit Orangensaft
(ohne Alkohol) ' o7

S
L™ ? = ad

Vino Bianco
Schorle sif3/sauer ©
Pinot Grigio D.0.C. ©
Riesling, Wunnenstein ©

Vino Rosso
Schorle siiB/sauer o
Lambrusco @
Bardolino ©

4cl  5,00¢
4cl  6,00¢€
4l 5,00¢
4cl 5,00¢
0,11 5,00¢
0,11 4,00¢

0,251 5,00 €

0,25l 4,50 €
0,251 6,90 €
0,251 5,90 ¢

0,25 4,50 €
0,251 6,90¢€
0,251 6,90¢

GroBbottw. Trollinger-Lemberger® 0,251 5,90 €

Nero d' Avola (Sizilien) ©
Primitivo Apulien ©

VVino Rosato
Schorle siiB/sauer &1
Ital. Rose, trocken ©

GroBbottw. WeiBherbst ¢
Fassbiere

Dinkelacker =

Dinkelacker ~

Dinkelacker Pils =

Sanwald Hefeweizen, hell = *
Sanwald Hefeweizen, hell #.#*
Radler #. 10

Radler =10

Flaschenbiere
Sanwald Kristallweizen =+
Sanwald Hefeweizen, dunkel «*
Sanwald Hefe, alkoholfrei ++~
Dinkelacker alkoholfrei

0,251 6,90 €
0,251 6,90 ¢

0,25/ 4,50¢€
0,251 6,90¢
0,25 5,90¢

0,51 5,20¢€
0,3 3,90¢
0,4/ 520¢
0,51 5,20¢
D3l 3,90¢€
0,51 5,20¢€
0,3l 3,90¢€

0,51 5,20€
0,51 5,20¢€
0,51 520¢€
0,331 4,00¢

Alkoholfreies
Fanta’, Coca Cola, Spezi 17073 0,31 3,80¢
Fanta, Coca Cola, Spezi ' "e.713 0,51 530¢
Coca Cola zerp %1173 FI.0O,331 4,20¢
Schweppes Bitter Lemon #2722 F.0,2] 3,80 €
San Pellegrino, Mineralwasser  F1.0,251 3,50 €
San Pellegrino, Mineralwasser  FI.0,751 6,50 €
Aqua Panna, still FI.O,5I 4,50¢€
Fruchtsafte
Orangensaftschorle 0,3l 3,80¢
Orangensaftschorle 0,51 530¢
Apfelsaftschorle 0,3l 3,80¢
Apfelsaftschorle 0,51 530¢
Rhabarber-Mirabelle (Teinacher)  F1.0,33I 4,20 €
Maracujasaftschorle ' FI.0,331 4,20 ¢
Johannisbeernektarschorle 0,31 3,80¢
Johannisbeernektarschorle ' 0,51 530¢
Eistee Pfirsich (Teinacher) © FI.0,331 4,20 ¢
Heile Getranke
Espresso 2 3,00¢
Tasse Kaffee 3,50¢€
Latte Macchiato & 5,00¢
Cappuccino mit Milch &3 4,50¢€
Tasse Tee 3,50¢€
Spirituosen

Amaro Averna 4cl 5,00¢€
Molinari Sambuca 2c 4,00¢
Vecchia Romagna 2c 5,00¢
Amaretto dcl  4,00€
Ramazotti dcl  5,00¢€
Limoncello dcl 5,00¢€
Fernet Branca 2l 4,00¢
Jack Daniels mit Cola dcl  6,00¢€
Williams Christ 2cl  5,00¢€
Grappa Barrigue 2cl 6,00¢
weitere Grappe auf Anfrage

Montenegro 4cl  5,00¢



Vini in Bottiglia | Flaschenweine

0,75

ROSSO

Ripasso della Valpolicella
Dunkel-rubinrot und kraftvoll mit feinen
Aromen von reifen Kirschen, Pflaumen und
Gewlrzen - ein groBartiger Wein.
28,00¢

Syrah Sire Nero

Sizilien

Intensives Rubinrot mit violetten Farbrefle-
Xen;
elegant mit Noten von Brombeeren und
Johannisbeeren. Am Gaumen ausgewogen,
sauber, frisch. '
27,00€

Salice Salentino DOC

Vallchiara
Dunkles Rubinrot, Aromen von reifen
Beerenfriichten, Schokolade und
einer Uppigen FruchtsiBe,
Langanhaltend und kraftvoll.
27,00 €

ROSE

Chiaretto Rosé L'infinito

Bardolino, Gardasee
Leichter, vollmundiger Geschmack und
ein fruchtiges, delikates Bouquet.
Trendiger Alltagswein. '

25,00 ¢

BIANCO
":FE?EFC‘_;.
Pinot Grigio Astoria

Veneto
Gold- bis bernsteinfarbener, herrlich,
frischer Wein von expressiver, fruchtiger
Aromatik. '
25,00 €

Souvignon Astoria

Veneto
Helles Strohgelb mit grinlichen Reflexen,
aromatisch zarter Duft der an gelbe

Paprika und Citrusfrichte erinnert. Trocken,

angenehm, frisch, elegant und weich im
Geschmack.'
25,00¢€

weitere Weine im ./Jushangf
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MAESTRI DEL DESSERT

Hausgemachte
Panna Cotta

— - _ ltalienisches Sahnedessert
I]:I‘qusge‘r'nuchtes - TS it piead e et s
anuy - = Himbeersauce.

ltalienisches Kaffeedessert b

it Mascarponecreme und
Loffelbiskuits.

€ 7,00
Coppa Stracciatella
Stracciatella-Eiscrema,

y | gestrudelt mit Schokoladen-
sauce, dekoriert mit kandierten
. Haselnussstickchen.

Flute Limoncello Jr-’ Enthalt:F. G, H

Zitronenspeiseeis, gestrudelt
mit Limonenlikérsauce.

\_ Enthdlt: G .
Tartufo Nocciola

€850
-'Qh‘ - ."__r—-"_

€ 850

Halbgefrorener Eistraffel aus
Haselnuss- Eiscrame mit
Schokoladenkern, bedeckt
mit karamellisierten Hasel-

nuss- und Baiserstlckechean,
Eisschokolade Enthalt: C. £ G. H

Halbgefrorener Eistriffel aus \;; . €750
s

Zabaiona und Schokoladen-

creme, bedeckt mit Kakao und

& inen, kandierten Haselnuss-
“stlckchen.

= ENthalt: A,C, F.G, H

Tartufo al Pistacchio

Halbgefrorener Eistruffel aus

Pistazieneis mit einem Pista-

ziensaucenkern, bedackt mit
karamellisiertan Haselnlssen
und Pistazien.

€750

Gemischtes Eis €500

Enthait: G, H €950
mit Sahne € 6,00
Tartufo Affogato
Pizza Nutella D Halbgefrorener Eistriffel aus
: Kaffee und Zabaionecreme,
bedeckt mit weiben Baiser-
stdckchen. Ubergossen mit
Crappa ab € 5,00 -

einem frischen Espresso.
Enthalt:A. C.G.1

verschiedene Sorten

€ B50

Bei allan Abbildungen handelt es sich um Serviervorschiage.
Allargena: (4] glutenhaltiges Getraide, (C) B (E) Erdtruss, (F) Sofe, (G) Milch oder Loktose, (H) Schalenfrichte, (M) Schwefeldioxid
Zusotzstoffe: (I) mit Farbstoff, {2) mit Konsenvierungssoofr, (2) mir Antioxidationsrmittel, (8) mit SoBungsmittel

Trotz sur?fﬁltigur Harsmilunﬁ:naamr Produkte kénnen neben den gekennzedchnaten
Iutaten Spuran anderar Sto

anthalten sain, die im Harstauun.gspm:ﬁn varwoendat wardaen, a /)
{ li [
 f 116 (I/(.a tta

bindi.de | bindi.at RISTORANTE PIZZERIA
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Allergen-Kennzeichnung

Zusatzstoffe in Lebensmitteln gemaB §9 der Zusatzstoff-Zulassungs-VO

O 0~ AWk -

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit Phosphat

mit SiBungsmittel(n)

mit SiBungsmittel Aspartam
(enthdlt eine Phenyl-Alaninquelle)
kann bei ibermaBigem Verzehr abfiihrend wirken
Chininhaltig

enthélt Koffein

Angaben zu den in unseren Rezepturen verwendeten Zuatzstoffen und Allergenen
entnehmen Sie bitte den Hinweisen oder fragen Sie unser Fachpersonal.
In unserer Kiche werden mehrere Gerichte parallel zubereitet.

Trotz grindlicher Reinigung zwischen den Arbeitsschritten kann daher eine
Kreuzkontamination der Allergene nicht ganzlich ausgeschlossen werden.
Grundsatzlich kénnne Spuren von Allergenen enthalten sein,
die gemal EU-Verordnung nicht gekennzeichnet werden missen.

Kennzeichnungspflichtige Hauptallergene nach der LMIDV
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Enthalt;

glutenhaltiges Getreide "
A* Weizen, A** Gerste
Krebstiere ™

Eier

Fisch

Erdniisse "

Soja "

Milch (einschlieBlich Laktose) "
Schalenfriichte (Niisse) "
Sellerie

Senf

Sesam "

Schwefeloxid und Sulfide
Lupine "

Weichtiere "

0 aile Erzeugritid darkys

Fr Verpackungen berechnen wir 0,50 €



